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Viborg F.F. byder endnu engang velkommen til en spaendende gourmetfestival den 26.-27. marts 2009.

Dette arrangement er i ar en del af vores kultur-kalender og | kan benytte 2 af Jeres billetter.

Veer opmaerksom pé at torsdag den 26. marts er der ogsa mulighed for at opleve Mads Christensen i Selta.
Hold Jer orienteret om VFF kultur-kalender pa www.vffkultur.dk

I vil modtage denne invitation pa skrift i den kommende uge sammen med en oversigt over resten af seesonens
arrangementer sa | kan planlaegge Jeres forbrug af resterende billetter.

SPISESTEDER

26. marts: Restaurant Sct. Mathias i Viborg
27. marts: Hgjslev Kro

27. marts: Kongenshus Kro & Hotel

27. marts: Restaurant Skov i Hald Ege

Gourmetoplevelsen starter pa restauranterne kl. 19

BUSTRANSPORT

Der afgar bus kl. 18.00 til Hgjslev Kro, Restaurant Skov i Hald Ege og til Kongenshus Kro & Hotel fredag d. 27. marts
fra parkeringspladsen v/Stadion, Tingvej. Forventet hjemkomst med bus kl. 24.00. Pris for bustransport er 50 kr. pr.
person.

TILMELDING OG PRIS
Tilmelding til Gourmetfestivalen pa inden d. 15.marts 2009 (fgrst-til-meglle princippet). Meddel venligst
om | gnsker at benytte Jer af bustransport.

| skal selv tilkgbe vin pa aftenen.

FESTIVALMENUER

Restaurant Sct. Mathias d. 26. marts

Marineret stenbiderrogn
Med dild og blomkal

Cremet jordskok
og vagteleeg, grenne urter og saltet macadamianad

Kammusling
Med eebler i teksturer

Risotto
med sort troffel, syltede svampe og Skagen skinke

Bryst og lar af landkylling
med vinaigrette af porrer og egen sky

Rabarber
Med hvid chokoladecreme og yoghurtsorbet

Hegjslev Kro d. 27. marts

Ovnbagt torsk
med brandade af torsk, r@get rogn, persillerodscreme og k@rvel vinaigrette

Kammuslinge ceviche
med stenbiderrogn vendt i creme, raget redlag og spradt.

Paere Williams sorbet

Helstegt kalvemgarbrad
med flan af foie gras, spradstegt kalvebacon, pom Anna, spinatcreme og troffelsky.

Spradt rugbrodsror
med bla ost, eeblekompot, sprade radisser og hjemmelavet rygeostsalat.

Variation af rabarber
med pannacotta, gele, rabarberteerte og rabarbersorbet.

Kongenshus Kro & Hotel d. 27. marts

Snacks & Velkomst
Havtaske — Lakrids — Ra@dbede

Stenbider — Sad kartoffel - Vodka
Kammusling — Asparges — Vanilje
Gedemgrbrad — Lammekeebe — Baer — Svampe
Ost — Syrligt — Sedt — Spradt
Abrikos — Multebaer — Hvid Chokolade

Kaffe & Pikante Marke Chokolader

Restaurant Skov d. 27. marts
Appetitveekkere
Stenbiderrogn og meelkesyre
Porrer og kartofler
Dansk lam og selleri
Ost og rugbrad

Gulerod og lakrids med faremaelk



