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| Med hoijt til himlen, sken natur
omkring og lackre ravarer pa
bordet |1‘:dh‘-:du‘ Kongenshus
3 Kro & Hotel nzer V iborg til
& hygge og 1F3L1p111:1g.
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arvaer, engagement og personlighed. Tre
N vazsentlige begreber, som gaester pd Kon

genshus Kro & Hotel i Daughjerg ved
Viborg kan forvente vil gennemsyre ot besag pd
stedet, vanset om det er et ophold pd et af hotel
lets otte hyggelige dobbeltvaerelser, 1l el festligt
selskab eller til gourmetmiddag pd restauranten.
Drrivkraften bag det er hotellets ejer, Pernille Ras-
mussen, som i sig selv er lidt ud over det saedvan-
lige, si det er ikke overraskende, at stedet opsil er
det.

STOR ERFARING FRA

IND- OG UDLAND

Som blot 31-drig har hun bdde en uddannelse til
kok og tiener med i bagagen, der har bragt hende
rundt til adskillige anerkendie spisesteder i bade
ind- og udland, inden hun i 2003 tog springet og
blev sehvstndig med Prinsessen & Hendes Krige-
re i Herning. Men rammerne kunne ikke rumme
succesen, s tre ir senere overtog hun Kengenshus
Kro & Hotel, som hun siden har veerel omdrej-
ningspunktel for. Her er hverken kekken- eller
restaurantchef; i stedet har Pernille Rasmussen en
finger med i alt. Fx er det chefen sebv, som ifant
gummistovler stir i den neeriggende i og plukker
brondkarse, ndr det optraeder pd menuen.
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UDGANGSPUNKTET
ER DET JORDNARE PA
LUKSUSMADEN MED
FOKUS PA DET DANSKE

LOKALT ELLER HJEMMELAVET

Opgsa leverandorerne bliver udvalgt med ombu,
op de skal viere 54 lokale som muligt. Melet bliver
malet 50 km vack, morgenbordets lammeleverpo
stej stammer fra den lokale slagter, og marmela-
den laver Pernille gerne selv. Den kommer bide
pit morgenbordet og bliver solgt som et velsma
gende minde § hotellets lille butik, som byder pd
et bredt udvalg af lekre delikatesser,

Den naerliggende hede, Kongenshus Mindepark,
er desuden ikke alene et af Danmarks smukke
ste og mest speciclle naturomrider, som er basis
for speendende naturoplevelser for gasterne pd
Kongenshus Kro & Hotel, den leverer ogsd en
betydelig del af rdvarerne til restavranten. Fx tyt-
tehar, rennehaer og svampe i store maengder, som
kommer pesterne til glede. Desuden grasser
Nordens starste Freflok pd heden, og kod herfra
er ogsd ofte pd menuen.
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RESPEKT FOR RAVARERNE

I kakkenet bliver alt si vidt som overhovedet mu-
ligt lavet fra bunden, og ingredienserne md gerne
viere lidt anderledes, som [x andetunger op gede-
og lammekeber. Udgangspunkiet er det jord naere
pé hksusmiden med fokus pa det danske, det
enkle og det sesonpregede med respekten for
rivarerne | hejsasdet. Det betyder, at unsdvendig
forarbejdning og halvfabrikata er vi, mens oko-
logi & slow food solidt fodfeste | kokkenet,

Se mere om stedet og dets mange muligheder pd
www kongenshushatel.dk.
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