
- APERITIF -

Champagne

Champagne, J. Charpentier, Brut Reserve ½ fl.	 350,-

Champagne, J. Charpentier, Brut reserve	 600,-

Champagne, J. Charpentier, Brut Prestige	 750,-

Champagne, J. Charpentier, Rosé Prestige	 750,-

Champagne, J. Charpentier, Brut Millésime, ´99	 950,-

Champagne, Jacques Selosse, “Initial”, Blanc de Blancs	    850,-

Champagne, Jacques Selosse, Brut, Rosé	 950,-

Champagne, Jacques Selosse, “Substance”, Brut, Blanc de Blancs	 1250,-

Øvrige mousserende

Bobler fra Ugleris, Peter Kaj Knudsen, Ugleris, ´09	 650,-

Crémant d´Alsace, Domaine Roland Schmitt	 350,-

Crémant d´ Vouvay, Domaine du Petit Côteau	 400,-

Crémant de Bourgogne, Domaine Huber-Verdereau	 450,-

Spumante, Barone Pizzini, Rose Brut, Franciacorta	 450,-

Spumante Rosé, Pinot Noir Reserva, “Filanda Rosé” ´08	 350,-

Prosecco, Adriano Adami, Dei Casel, Valdobbiadene	 400,-

Cava Brut, Marqués de Gelida, Chardonnay/xarel.lo	 400,-

Sherry

Manzanilla, Solear, Bodagas Barbadillo	 50,- gl.

Pedro Ximenez, La Cilla, Bodagas Barbadillo	 65,- gl.

KONGENSHUS
  Vores vinkort er fyldt med ædle druedråber fra Europa

Kære Gæst…

Hjertelig velkommen på Kongenshus Kro & Hotel. Vi håber, De må få en dejlig aften, hvor vi gerne vil give Dem 
en særlig oplevelse blandt de friskeste danske råvarer og ædleste druedråber fra Europa. 

Vi har filosofien omkring de vinbønder, vi bruger, at de skal arbejde økologisk, biodynamisk, Lutte Raisonnnée, 
demeter eller være på vej til det - nogle er så små, at de ikke bruger tid på at blive certificeret, men ens for 

alle er, at de ønsker at levere et ærligt produkt i høj kvalitet.

God appetite



- HVIDVIN -

Frankrig – Alsace

Riesling, Glintzberg, Domaine Roland Schmitt,´09	 350,-

Riesling, Grand Cru Altenberg de Bergbieten, Domaine Roland Schmitt,´08	 550,-

Pinot Gris, Domaine Roland Schmitt. ´08	 350,-

Pinot Auxerrois, Vieilles Vignes, Domaine Maurice Schoech, ´08	 300,-

Pinot Gris, Grand Cru Mambourg, Domaine Maurice Schoech, ´08	 500,-

Gewurstraminer, Grand Cru Kaefferkopf, Domaine Maurice Schoech, ´09	 550,-

Frankrig - Loire

Touraine, „Les 3 Chènes“, Domaine Ricard. ´09	 350,-

Vouvray, „Le Haut Lieu“, Domaine Huet, ´08	 450,-

Anjou, „La Lune“ Mark Angeli, ´02	 650,-

Poulliy Fumé, Domaine Emmanuelle Mellot, ´09	 250,-/400,-

Sancerre, „La Moussiére“ Domaine Alphonse Mellot, ´09	 500,-

Frankrig - Chablis

Chablis, Domaine Christophe & Fils. ´07	 400,-

Chablis, 1. Cru Fourchaume, Domaine Christophe & Fils. ´05	 550,-

Frankrig - Bourgogne

Bourgogne Blanc, Domaine Bruno Colin, ´08	 350,-

Saint-Aubin,1. Cru Le Charmois, Domaine Bruno Colin, ´07	 650,-

Chassagne-Montrachet, Domaine Bruno Colin, ´07	 700,-

Puligny-Montrachet, 1. Cru La Truffiére, Domaine Bruno Colin, ´07	 1000,-

Meursault,1. Cru Charmes, Domaine Vincent Bouzereau, ´06	 800,-

Meursault, 1. Cru Charmes, Robert Ampeau, ´92	 1100,-

Pouilly-Fuissé “Les Tilliers”, Domaine Eric Forest, ´07	 450,-

Rhone/ Sydfrankrig

Ch. De Montfaucon, Comtesse Madeleine, Côte du Rhone, ´09	 350,-

Condrieu, La Petit Côte, Domaine Yves Cuilleron, Chavanay, ´08 	 800,-

Chateauneuf du Pape, Blanc, Chataeu Beaucastel, ´08	 1000,-

Côtes de Provence, Clos Mirereille, ´06	 550,-

Tyskland

Riesling, Kestener Paulinberg, Trocken, Klaus Meierer, Mosel, `09 	 300,-

Riesling, Ayler Kupp Fass 6, Trocken, Peter Lauer, ´09	 400,-

Riesling, Ayler Kupp Fass 23, Spätlese, Peter Lauer, ´07	 550,- 

Riesling, Ayler Kupp Fass 12, Unterstenbersch, Trocken, Peter Lauer, ´09	 650,-



- HVIDVIN -
 

Østrig

Grüner Veltliner, Vom Scloss, Graf Hardegg, Weinvertel, ´08	 450,-

Chardonnay/Sauvignon, „Dialog“, Johanneshof Reinisch, Thermen, ´08	 350,-

 

Italien- Südtyrol/Alto Adige

Müller Thurgau, Köfererhof,´08 	 400,-

Kerner, Köfererhof, ´09	 450,-

Grüner Veltliner, Kõfererhof,´08	 550,-

Sylvaner R, Kõfererhof,´07	 550,-

Italien- Piemonte

Cortese, „Balera“ Icardi, ´09	 300,-

Roero Arneis, Vietti, ´09	 400,-

Chardonnay/Sauvignon Blanc „Pafoj Bianco“, Icardi, ´08	 500,-

Chardonnay, „Gaja & Rey“, Gaja, Langhe ´07	 1550,-

Italien- Veneto

Soave “Fontego”, La Cappuccina, ´08	 350,-

Manzoni Bianco, „Liethi Conversari“, Pratello, ´08	 400,-

Italien – Friuli

Friulano, Roncús, ´07	 500,-

Pinot Bianco, Roncús, ´06	 350,-

Italien- Sicilien/Serdegna

Carricante, Bianco Di Caselle, Benanti, Etna, ´07	 350,-

Ansonica, „Vigna di Gabri“, Donnafugata, ´09	 400,-

Chardonnay/Ansonica, „Chiaranda“, Donnafugata, ´02	 600,-

Vermentino di Gallura, „Montroro“, Sella & Mosca, ´08	 350,-

Spanien

Albarino, Zarate, Rias Baixas, ´09	 350,-

Verdejo, Sitios de Bodega, Rueda, ´09	 400,-

Garnacha/Godello, Lapola, Dominio do Bibei, ´06	 550,-

- ROSÉ -

Rondo, Peter Kaj Knudsen, Ugleris, ´08 (50 cl), Danmark	 250,-

Rosé di Sangiovese, Sesti, Montalcino, Toscana, ´09	 400,-



- RØDVIN -

Frankrig - Loire

Cabernet Franc, “Eolithe” Chateau de Fosse sëche, Saumur. ´07	 350,-

Pinot Noir,”Les Pénitents”, Domaine Mellot, Poully Fumé, ´08	 450,-

Frankrig - Bourgogne

Vosne Romaneé, J. Confuron-Cotetidot, ´93	 1000,-

Vosne Romaneé, J. Confuron-Cotetidot, ´90	 1150,-

Vosne Romaneé, 1.Cru. Les Suchots, J. Confuron-Cotetidot, ´02	 1000,-

Gevrey-Chambertin, “Mes Favorites”, Domaine Alain Buguet,´06	 950,-

Hautes Cotes de Beaune, Domaine Huber-Verdereau, ´07	 400,-

Pernard-Vergelesses, Domaine Rapet Pere & Fils, ´03	 500,-

Aloxe-Corton, Domaine Rapet Pere & Fils, ´90	 800,-

Corton, Grand Cru, Domaine Rapet Pere & Fils ´93	 1200,-

Volnay, 1.Cru, Les Fremiets, Domaine Huber-Verdereau, ´94	 1100,-

Pommard 1. Cru “Les Bertins”, Domaine Huber-Verdereau, ´05	 950,-

Chassagne-Montrachet, Vielles Vignes, Domaine Bruno Colin, ´08	 750,-

Santenay 1. Cru “Les Graviéres”, Domaine Bruno Colin, ´07	 650,-

Frankrig – Bordeaux

Chateau Cantemerle, 5. Cru Classe, Haut Medoc, ´99	 950,-

Chateau Meyney, Saint-Estéphe, ´02	 600,-

Chateau Lafon-Rochet, Saint-Estéphe, ´97	 750,-

Chateau Léoville Poyferré, Saint Julien, ´93	 1100,-

Chateau Lafite Rothschild,1. Cru Classe, Paullac, ´99	 3550,-

Chateau Lafite Rothschild,1. Cru Classe, Paullac, ´02	 3000,-

Chateau Yon-Figeac, Saint-Emilion Grand Cru, ´86	 1000,-

Chateau Clos l´Oratoire, Saint-Emilion Grand Cru, ´89	 1750,-

Chateau de Domaine de I´Eglise, Pomerol, `03	 850,-

 

Frankrig - Rhone

 

Cotes du Rhone, “Baron Louis” Chateau de Montfaucon, ´06	 400,-

Crozes-Hermitage, Cuilleron-Gaillard-Villard, ´02	 500,-

Sotanum, Vin de Pays, Cuilleron-Gaillard-Villard, ´02	 750,-

Chateauneuf du Pape, Chataeu Beaucastel, ´07	 1100,-

 

Sydfrankrig

 

DGS (Damn Good Shit), Syrah, Comte Cathare ‘01 	 500,-

DGS (Damn Good Shit), Syrah, Comte Cathare ‘00 mag.	 1100,-



- RØDVIN -

Østrig

Blaufânksch, “Biiri”, Hans Igler, Burgenland, ´01 	 550,-

Pinot Noir, ”Vom Steinfeld” Johanneshof Reinisch, Thermen	 400,-

Italien - Veneto

Valpolicella Classio, Monte Dall Ora, ´05	 450,-

Amarone Della Valpolicella, Monte Dall Ora, ´05	 800,-

Italien - Piemonte

 

Barbera d´Alba, ”Rio Sordo”,Casina della Rose, ´06	 350,-

Barbera d´Asti, ”Tabaren”, Icardi, ´07	 350,-

Barbera d´Asti,” Nuj Suj”, Icardi, ´05	 600,-

Barolo ”Castiglione” Vietti, ´05	 950,-

Barbaresco, ”Campo Quadro”, Punset,´01	 1000,-

”Darmagi”, Gaja, Langhe, ´98	 2150,-

Italien - Toscana

 

Chianti Classico, “San Vito” Tenuta Sanvito, ´06	 300,-

Merlot, ”Colle dei Mandorli” Tenuta Sanvito, ´06	 600,-

A Filippo, “ Poderi Del Paradiso” Graziella Cappeli, ´02	 750,-

Chianti Classico, Il Molino di Grace, ´05 	 450,-

Rosso di Montalcino, Sesti, ´08	 450,-

Brunello di Montalcino, Santa Maria, ´04	 950,-

Sicilien/Sardegna

Nerello Mascalese, ”N*Anticchia”, Pietro, Etna, ´06	 800,-

Nerello Mascalese, Rosso di Verzella, Benanti, Etna 	 350,-

”Mille e Una Notte”, Donnafugata, ´06	 950,-

Alghero, ”Tanca Farrá”, Sella & Mosca, `05	 450,-

Spanien

Mencia/Garnacha, “Lalama”, Dominio do Bibei, Ribeira Sacre, ´06 	 600,-

Garnatxa/Samsó, ”Braó”, Acustic Celler, Montsant, ´07	   500,-

Tempranillo, ”Vinedo del Torrubio”, Juan-Manuel Burgos, Ribeira del Duero, ’08	 650,- 



- ALKOHOLFRI MULIGHEDER -

Vi arbejder gerne i alternativer for at tilfredsstille dem, som ønsker en aftenmenu uden alkohol. Vi sylter og laver saft i den danske sæson, når 

bær & blomster smager af mest.

Riesling Traubensaft, Klaus Meierer, Mosel, ´09 (75 cl.)	 150,-

Vores Hyldeblomstsaft, ´10	 45,-

Vores Stikkelsbærsaft, ´09	 65,-

Vores Æblemost, ´10	 55,-

Vores Rabarbersaft, ´10	 55,-

Vores Ribssaft, ´10	 55,-

Vores Blåbærsaft, ´09	 55,-

Vores Druesaft (lun), ´08	 65,-

Vores Hyldebærsaft, ´09	 55,-

Vores Solbærsaft, ´09	 55,-

Urtemælk	 35,-

- DESSERTVIN -

Magus Ôunavein,(Æblevin), Poltsamaa Felix, Estland	 350,-

Hjortron, Grythyttan, (Multebærvin), Sverige, ´01 	 550,-

Riesling, Auslese, Ayler Kupp, Fass 10, Peter Lauer, Saar, Tyskland ´07 (1/2 fl.)	 450,-

Chateau d´Yquem, Sauternes, Frankrig, ´98 (1/2 fl.) 	 1350,-

Pinot Gris, Vendanges Tardives, Domaine Roland Schmitt, Alsace, Frankrig, ´06	 600,-

Trebbiano/Chardonnay, San Gioan Brinat, Raffa Del Garda, Pasini, Italien, (500 ml.)	 400,-

Moscato d´Asti,  Forteto della Luja, Italien, ´09	 350,-

Moscato, Vendemmie Tardive, Forteto della Luja, Italien (1/2fl.)	 700,-

Brachetto, „Suri Vign“, Icardi, Piemonte, Italien, ´09	 400,-

Moscato, „Ben Ryé“, Passito di Pantelleria, Donna Fugata, Sicilien, Italien ´02 (1/2 fl.) 	 600,-

Tokaji, Late Harvest, Classic Cuvée, Tokaj Classic Winery, Ungarn. ´03 (500 ml)	 350,-

Port Reserve, Terra Prima, Fonseca, Portugal 	 400,-


